23.10. 2014 navstivila trida CK1 a CK2 muzeum cukrovarnictvi,
lihovarnictvi, feparstvi a nejstarsi ¢inny cukrovar ve stfedni a vychodni
Evropé ve mésté Dobrovice

V expozici cukrovarnictvi jsme se dozvédéli o historii vyroby cukru v ¢eskych zemich od jejich prvopocatkd. Vidéli jsme rdzné
druhy homoli, kostky, kubesy i obfi kostku o hrané 1 m. Dozvédéli jsme se, co je melasa Ci sirob a seznamili jsme se s
vyznamnymi osobnostmi tohoto odvétvi. Nechali nas nahlédnout i do cukrovarské laboratore, kde byl vystaven krystal
sacharézy o hmotnosti 5 kg. Ten je v soucasné dobé nejvétsi v Ceské republice. Toto vie a mnohé dalsi je umisténo v
renesancnim objektu byvalé sypky z 16. stoleti. V dalSich prostorach, které dfive slouZily jako stodola ¢i kravin, jsme vidéli i
velké technologické celky a strojni zafizeni pouzivané v cukrovarech.

V expozici lihovarnictvi nam byla predstavena tradice ¢eského lihovarnictvi, jehoZz pocatky spadaji do 14. stoleti. Seznamili
jsme se s typy lihovar( od ovocnych paliren az po primyslové lihovary, ale i s jejich vyrobky. K vidéni zde byly nejen
jednotlivé vyvojové faze vyroby lihu, ale také samotné vyrobni postupy. Pastvou pro oéi byly také modely lihovar(.

V expozici feparstvi nds provedli vyvojem péstovani cukrové fepy v Ceskych zemich, které zacalo pred vice nez 200 lety.
Seznamili jsme se s pfirodnimi podminkami pro rlst cukrovky, vzorky osiv, modely fepy, se zpUsoby sklizné, s metodami
Slechténi a svétovym vyznamem vyroby fepného osiva. Vidéli jsme i exotiku z oblasti péstovani cukrové trtiny a té jsme
vénovali mimoradnou pozornost.

V dobé nasi navstévy probihala fepna kampar. Proto jsme si mohli prohlédnout primyslovy zavod cukrovaru Tereos TTD,
a.s. véetné vnitfnich prostor. Podrobné jsme se seznamili se zpracovanim cukrové repy a postupem pfi vyrobé
cukru.




	 V době naší návštěvy probíhala řepná kampaň. Proto jsme si mohli prohlédnout průmyslový závod cukrovaru Tereos TTD, a.s. včetně vnitřních prostor. Podrobně jsme se seznámili se zpracováním cukrové řepy a postupem při výrobě cukru.

