SS Kurz asijské kuchyné

V pondéli 27.1.2020 probéhl ve Skole kurz asijské kuchyné.

Do nasi skoly pfisli $éfkuchafi z hotelu Jalta a podélili se s naSimi Zaky o své profesni
zkuSenosti.

Tentokrat si pfipravili recepty z asijské kuchyné a spolec¢né s nasimi Zaky z hotelové Skoly
uvarili jako pfedkrm vietnamské zavitky s mangem, krevetami a chilli rybi omackou, dale
dynovou polévku s kokosovym miékem a araSidy a jako hlavni chod pfipravili thajské
Cervené kari s kufecim masem a jasminovou ryZzi.

VSechny pokrmy se povedly a vzhledové i chutové byly vyborné.

Dékujeme Séfkuchafum za Cas, ktery vénovali naSim zakam i za poskytnuti potfebnych
surovin.

SLOIE,M RECEPTU MENU
Dyiova polévka:

Jarni zévitky: PREDKM
teneé
M”,‘,’,'; wa "r:“:Inl. Vietnamské jami zavitky s mangem, krevetami
’mla ir a chilli rybi omatkou
1 svazek maty

4 kg masiové dyné
4-»‘9“‘*  Cesneku

POLEVKA
Dyfiové polévka s kokosovym miekem a arasidy

HLAVNi CHOD
‘Thajské ervené kari s kufecim masem
ajasminovou ryzi
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