Kuskusové kulicky

Potifebujeme:

-250g kuskusu

-sul

-500g eidamu

-5 vajec

-5 Izicek vegety (kucharku, ...)

-hruba mouka

-olej
-pfiloha: -tatarka

-zelenina (okurka, paprika, rajce)
Postup:

-v konvici uvafime vodu
-do misy pfipravime 250g kuskusu
-kuskus zalijeme 5 hrnky horké vody

-kuskus zakryjeme poklici a méfime 5 minut!!!

Jaké potiebujeme nadobi?
-3 misy

-panev

-varecka

-struhadlo

-cednik
-poklice (na misu)

-vadha

-potom slijeme vodu navic a pockdme, aZ bude kuskus studeny

-zeleninu umyjeme

-zeleninu nakrdjime na malé kousky a ddme do misy

-zamichame zeleninu a ddme do lednice

-syr nastrouhame najemno

-kdyz je kuskus studeny, pfiddme vejce, syr a vegetu

-potom priddme hrubou mouku —, 0d oka“
-délame kuli¢ky a obalime v hrubé mouce

-kulicky smazime (v panvi musi byt hodné oleje)

(Kulicky papame s tatarkou a zeleninou @)



