Turecka polévka z cervené cocky

Potifebujeme: Jaké potiebujeme nadobi?
-Cervena cocka - 250g -velky hrnec

-cibule -1 velka -varecka

-mrkev - 1 velkd -tyCovy mixér
-brambor — 1 velky -prkénko

-stl -ostry nliz

-fimsky kmin -Skrabka

-maslo -cednik

-citrén do hotové polévky

Postup:

-Cervenou ¢ocku ddme do cedniku a pofadné proplachneme vodou

-mrkev a brambory oskrabeme

-cibuli oloupeme a nakrajime

-mrkev nakrajime na kolecka

-brambory nakrajime na kousky

-do hrnce na sporak dame trochu masla

-osmazime na masle cibuli a potom mrkev

-do hrnce pfiddme vodu a brambory a ¢ocku a trochu soli

-pockdme, aZ se voda zacne vafit = vafime 15 minut = potom ochutname, jestli je zelenina mékka
-rozmixujeme ty¢ovym mixérem

-pfidame Fimsky kmin a ochutname polévku = je potieba pridat sal? je potfeba pfidat vodu?

-hotovou polévku si na talifi pokapeme citrénovou $tavou



