Plnéné pecené papriky s bramborem

Potiebujeme: (na 4 porce) Jaké potiebujeme nadobi?
-400g mletého veprového masa -prkénko

-1 vejce -ostry nliz

-stl -2Xx misa

-pept -1zicka

-suSené oregano -lzice

-suSena petrzelka -zapékaci misa / pekac

-200g balkanského syra
-papriky (dle velkosti 4-6)
-brambory — cca 600g

-1 velkd cibule

-1 ¢ervena cibule
-rozmaryn

-olivovy olej

Postup:

-do misy ddme mleté maso

-priddme vajicko, 1 1Zicku oregana, 1 lZici petrzelky
-osolime, opepfime a zamichame

-balkdnsky syr nakrdjime na kosticky

-pfiddme syr do misy a zamichame

-vezmeme papriky a ukrojime vrsek (kousek okolo stopky)
-papriky vydlabeme (bilé a seminka pry¢)

-papriky naplnime smési s masem

-brambory umyjeme

-nakrdjime brambory na mésicky

-cibule oloupeme a také nakrajime na mésicky

-cibule a brambory dame do druhé misy



-pfiddme 1 IZici olivového oleje a rozmaryn

-osolime a opepfime

-zamichame

-brambory s cibuli nasypeme do zapékaci misy / pekacku

-na brambory s cibuli poloZzime papriky

-peteme @



