Dort Sacher s jablky

Potifebujeme:

-250g hladké mouky

-300g cukru

-4 jablka

-100g hery

-40g kakaa

-3 vejce

-prasek do peciva

-marmelada (visnova, rybizova, ...)

-Cokolada na vareni

Jaké potirebujeme nadobi?

-formu na dort -ostry nliZ na pecivo -struhadlo
-plech -ptiborovy nuz -Skrabka
-dvé misy -mensi a vétsi hrnec na vodni lazen

-Slehac -IZici nebo varecku na michani

Postup:

-jablka oloupeme, dame pryc stfed a nastrouhame najemno
-zvazime jablka — potiebujeme 300g

-do misy dame: Heru, cukr a vejce

-Slehdame

-do druhé misy dame mouku, kakao, prasek do peciva a smichame

-do misy s uslehanymi potravinami dame trochu mouky s kakaem a praskem, potom zamichame,
potom zase pfidame trochu, zamichame a tak pokracujeme

-potom pridavame jablka (zase michame)

-tésto nalijeme do formy (maminka pomuze vymazat formu)

-peceme asi 40 minut, potom vyndame dort z trouby a nechame vystydnout
-rozkrojime dort a pomazeme marmelddou (a zase dame k sobé)

-ve vodni |azni rozehiejeme ¢okoladu, polijeme dort a nechame uschnout



