Velikonocni mazanec

Potifebujeme: Jaké potiebujeme nadobi?

-polohrubd mouka -misa

-maslo -vaha

-cukr krystal -miska

-sal -varecka

-2 vejce -utérka

-kvasnice -plech

-mléko -pedici papir

-rozinky -hrnecek

-mandle (platky nebo celé) -maslovacku
-nbzky

Postup:

-do misky dame 50g masla a rozpustime v mikrovince
-odmérime 125 ml mléka a také ohiejeme v mikrovince (musi byt teplé, ne horké)
-do misy dame: -300g mouky

-Spetku soli

-rozpusténd maslo

-mléko

-0,5 kostky drozdi

-1 vejce

-rozinky (50g)

-75g cukru

-varec¢kou michame — udélame tésto

-prikryjeme misu utérkou a nechame kynout — tam, kde je teplo (tfeba v posteli @) — pfiblizné 2
hodiny (maminka Ti pomUze — tésto musi zdvojnasobit svij objem)

-potom z tésta udélame bochanek a ddme ho na plech s pecicim papirem
-nechdme 30 minut kynout

-vajicko dame do hrnecku



-maslovackou vajicko michame
-bochanek potfeme vajickem
-ntzkami rozstfihneme kfiz

-nahoru ddme mandle

Maminka pece (45 minut na 180°C) @



