Lineckeé cukrovi

Potfebujeme:
-hladka mouka
-cukr moucka
-3 vajicka
-300g masla

-citron

Jaké potirebujeme nadobi?
-misa

-vaha

-hrnecek

-struhadlo

-potravinova folie

-valecek

-velikono¢ni vykrajovatka

Postup:
-vajicka rozdélime na bilky a Zloutky — bilky ddme do hrnecku (nebudeme potiebovat) a Zloutky do
misy
-z citrénu nastrouhdme kdru
-do misy ddme také:  -450g mouky
-120g cukru
-300g studeného masla
-citréonovou kdru
-rukama zpracujeme tésto
-zabalime tésto do folie a nechame cca 12h odlezZet
-tésto valime a vykrajujeme

-maminka pete @



Pozndmky pro rodice:

-Pokud nemidte velikonocni vykrajovatka, tvar vajicka jde vyrobit z kolecka @
-Na kolik se cukrovi presné pece nevi, protoze mam plynovou troubu.

-Tésto jde ze studeného masla zpracovat téice, ale je to tak spravné.

-Hotové cukrovi slepime tfeba marmelddou a pocukrujeme @



