Dvojbarevna babovka

Potiebujeme: Jaké potrebujeme nadobi?
-500g polohrubé mouky -Slehac

-250g cukru moucka -plastova misa

-1 prasek do peciva -misa

-3 vejce -mald miska

-1/2 I mléka -forma na babovku

-3/4 hrnku oleje

Postup:

-vajicka rozdélime na bilky a Zloutky

-z bilk( uslehame snih

-potom priddme Zloutky a cukr

-znovu Slehame

-pfiddme do misy olej

-mléko trochu ohtfejeme a pfiddme do misy

-v jiné mise smichame mouku a prasek do peciva

-potom vse smichame dohromady

-tésto rozdélime na dvé casti

-do jedné ¢asti pridame kakao a zamichame (tésto je potom hnédé)
-do formy dame pllku svétlého tésta, potom tmavé tésto a potom druhou pullku svétléjo
tésta

-peceme cca 45 minut.



